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GASTRONOMIE

Catering
Party Service

Getränke- u.
Veranstaltungs-
Service

Feste gr. u. kl.
bis 2000 Personen

100% Qualität

100% Zuverlässigkeit

Frisch & Lecker

Ihr Gastro 
Partner!







Buffet 6

Fischplatte bestehend aus
Räucherfischen
mit Partybrötchen und Landbutter

Grillschinken mit verschiedenen 
kalten Saucen

Burgunderbraten mit Pfifferlingen

Putenbrust in einer Orangen-Honigsauce

Gemüseplatte bestehend aus
Erbsen, Möhren, Blumenkohl, 
Broccoli, Spargel und Bohnenbündel

Tomaten-, Gurken-, Kraut- 
und Bohnensalat

Spätzle, Kartoffelgratin, Reis

Mousse au Chocolat, Vanilla Mousse
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Buffet 13

Chili con Carne (mexikanische 
Bohnensuppe)

geräuchertes Forellenfilets mit 
Sahnemeerrettich verschiedene 
Makrelenfilets Heringssalat mit 
Rote Beete ländliche Brotauswahl 
mit Schmalz und Landbutter

Schweinskopfsülze mit Remouladen-
sauce Hähnchenkeulen knusprig 
gebraten kleine Schweineschnitzel 
mit Kartoffelsalat Mettenden, 
verschiedene rohe Schinken

Nudelsalat, Tomatensalat, Mixed  
Pickles Blattsalate mit diversen 
Dressings

Käse vom Brett

Schokoladencreme, Rote Grütze 
mit Vanillesauce

Buffet Vorschläge
kalt warmes Buffet

Buffet 14

mariniertes Gemüse nach italienischer Art
(Paprika, Zucchini, Pilze, Auberginen)

Seeteufelterrine mit Dillrahm
Wildentenpastete mit Cumberlandsauce
grobe Leberpastete, Entenleber Mousse

Lachs „Bellevue“ Meeresfrüchtesalat 
mit Tomaten und Knoblauch Krabbensalat

garnierte Medaillons
vom Rind, Schwein und Kalb
Pute „Hawaii“ mit Früchten garniert

Brotauswahl mit Landbutter

Buffet 15

gemischte Schinkenplatte und Käseplatte
Laugengebäck

Kartoffelsalat, Krautsalat, Rettichsalat

Schweinebraten in Weißbiersauce
dazu Semmelknödel

Schweinehaxenfleisch aus Sauerkraut
dazu Kartoffelpüree

Apfelkompott und Quarkcreme

Bayerisches Buffet 16
Münchener Weißwürste mit süßem Senf
rustikale Aufschnittplatte Tiroler 
Landschinken 

hausgebeizter Lachs mit Senf-Dilldressing
Käseplatte mit Radi Kartoffelsalat mit und 
ohne Mayonnaise Krautsalat mit Speck
knusprige Brezeln,  Brot und Landbutter

Schinkenbraten in Altbiersauce
krosser Schweinebauch mit Sauerkraut
Rotkraut und Kartoffelklöße

Hähnchenpfanne mit Champignons und 
Tagliatelle gebratene Lachstranchen 
mit Limone

BayerischeCreme
Rote Grütze mit Vanillesauce
Apfelstrudel

Buffet
 ab 20 Personen

Rustikales Buffet 18

frischer Matjes mit Zwiebeln
verschiedene Makrelenfilets
Heringssalat mit Rote Beete
Bauernschmalz mit Schinkenwürfel
hausgemachte Sülze mit Remou-
ladensauce
Hähnchenkeulen knusprig gebraten
Mettbällchen
gemischte Schinkenplatte
ländliche Brotauswahl und Landbutter

gebratene Putenbrust mit 
Champignonsauce
Prager Schinken im Brotteig
Folienkartoffeln mit Sauerrahm

Kartoffelsalat, Tomatensalat,
Gurkensalat, Krautsalat
Blattsalate mit diversen Dressings

Käsebrett

Orangencreme
Rote Grütze mit Vanillesauce
frischer Obstsalat

Rustikales Buffet 17

hausgebeizter Lachs
verschiedene Makrelenfilets 
Heringssalat mit Rote Beete
hausgemachte Sülze mit Remou-
ladensauce Hähnchenkeulen knusprig 
gebraten Mettbällchen, Schinkenplatte
Bauernschmalz mit Schinkenwürfel
ländliche Brotauswahl mit Landbutter

Schweinekrustenbraten in Altbiersauce
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Kartoffelsalat, Tomatensalat,
Nudelsalat, bunter Salat mit Schafskäse

Käsebrett

Bayerische Creme
Rote Grütze mit Vanillesauce
frischer Obstsalat

Vom Feinsten.
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Flaschentomaten mit Mozzarella und 
frischem Basilikum Cantaloupemelonen -
Bällchen mit Parmaschinken 
Terrinenvariation an gartenfrischen
Blattsalaten mit Dillsauce Auswahl von 
leckeren Schinken Räucherfischspezialitäten 
Schweinemedaillons „Exotic“

Rinderbrühe „Celestine“

Rotbarbenfilet in Tomaten geschmort mit 
Lauchrisotto

gedünstetes Poulardenbrüstchen mit 
frischem Gemüse der Saison dazu 
Kartoffelkroketten

zarter Tafelspitz in Meerrettichsauce mit 
Bouillonkartoffeln

Käsebrett mit erlesenen deutschen und 
französischen Käsesorten
Brot und Landbutter

Eisbuffet

Buffet 25
für besondere Gelegenheiten
ab 30 Personen
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Vitello Tonato Frische Antipasti Anti-
schokenböden gefüllt mit getrockneten 
Tomaten, Oliven und Fetakäse

Hausgebeizter Lachs mit Apfel-
Sahnemeerrettich (am Buffet tranchiert)

Matjes in Mangovinaigrette Flädlesuppe

Hirschragout "Diana“
mit Pfifferlingen und Birnenstücke,
Preiselbeer Rotkohl, Speck-Rosenkohl, 
Rahmwirsing und Kartoffelknödel

geschmorter Schweinerücken in einer 
Backpflaumensauce mit winterlichen 
Salaten und Kartoffelgratin

Zanderschnitte auf Wurzelgemüse 
überzogen mit einer Dillhollandaise und 
Butterreis

Weiße Schokoladencreme mit Kokoscreme 
Schokoladenbrunnen mit Heller und dunkler 
Schokolade sowie frische Obstspieße
Käsevielfalt

Partybrötchen mit verschieden Buttersorten
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Beim Grillbuffet ist der Koch
3 Std. im Preis inbegriffen!
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Komm hungrig. 
    Geh glücklich.
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